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MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIAY
TECNOLOGIA

11 ABR 2024
POSADAS,

RESOLUCION N° 0 9 3
Prbf. ROSANA“NARE; VISTO: EI Expediente N° 5700-061-23- Registro de la

SURSLURTARA DEOUCION o oo de Educacion- MECYT- Caratulado: Presidente de Ia Fundacion de Ciencias ¥ Deporte-
E/Proy. “Jomada de Perfeccionamiento en Quirica Organica y Quimica de los Alimentos™ ¥,

CONSIDERANDO:
Praf h Girasiala Rovira QUE, afs. 21 y 22 la Direccion de Desarrollo I.’rofesional
Ditectord general P.‘g,‘}:,“g'mﬁ)@nte y Curriculum sugiere, salvo mejor opinion, Aprobar y Auspiciar la “Jomada de Perfeccionamiento
SUBSECRE :é?f;‘a Epuc/fica Organica y Quimica de los Alimentos”, a realizarse el 7 de septiembre del presente Ciclo Lectivo en

Cin DE MISIONGBma semipresencial, organizada por la Fundacién de Ciencias ¥ Deportes “H. FemandeZ’, en el Salén
Bordeaux del Hotel Julio César de la Ciudad de Posadas, Provincia de Misiones y en el Salon La Casona en
la localidad de Puerto Libertad Misiones;

PROVI

QUE, la Quimica de los alimentos se centra en €l estudio
de sus componentes quimicos, incluidos carbohidratos, lipidos, proteinas, vitaminas, minerales, aditivos
alimentarios y otros compuestos bioactivos. La comprension de la composicion quimica de los alimentos es
esencial para determinar su valor nutricional, sabor, textura, aromay seguridad;

QUE, las reacciones quimicas, los procesos de coccion,
fermentacion, oxidacion, hidrdlisis y otras reacciones quimicas juegan un papel crucial en su transformacion;
por ejemplo, la caramelizacion de los azicares durante el homeado, la oxidacion de las grasas que conduce
al enranciamiento, o la fermentacion de los carbohidratos por microorganismos para producir productos
como el pan, el queso o el vino;

QUE, la seguridad alimentaria tiene estrecha vincualcién
con la quimica analitica pues se utiliza para detectar y cuantificar contaminantes, residuos de pesticidas
aditivos no deseados y microorganismos patogenos en los alimentos. Esto incluye técnicas como la
cromatografia, espectroscopia, la reaccion en cadena de la polimerasa y otras metodologias que permiten el
analisis preciso de la composicién quimica de los comestibles;

. . QUE los aspectos quimicos desempefian en la
conservacpn de los alimentos, un papel preponderante en el desamollo de los met%e;!nos para su
preservacion, como el envasado al vaclo, el uso de conservantes naturales o sintéticos, la pasteurizacion, la

liofilizacion y la irradiacion. Estos métodos se basan en principi .
microbiana, la oxidacion y otras formas de deterioro; principios quimicos para prevenir la descomposicion

- ; QUE, otro as
nutricion y metabolismo y sus vinculos con la quimica de l;pgcgi;gnreto‘[evzr;cdl: z?lntmporlant:iaIos e
comprender como los nutrientes son digeridos, absorbidos y metabolizados 'por el humano g
\_b?“:“ m\cluye el estudio de la bioquimica de los carbohidratos, lipidos y proteinas, asi como la :
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nutrientes con enzimas y otros componentes del sistema digestivo;
;

QUE, actualmente asistim?i ad un fuertg proceso dl:
desarrollo de nuevos alimentos, donde las Clenclas Quimicas, la aplicacion de sus principios en
formulacién de nuevos productos alimenticlos implica la selaccibn‘Qe Ingred{gn,tes, la :)ptlrr'\;zac;‘én da
procesos de produccién y la mejora de la calidad sensorial y nutricional. Esto incluye la utilizacién de

aditivos, aromatizantes, colorantes y edulcorantes, asi como el desarrollo de alimentos funcionales y
enriquecidos con nutrientes especificos; ‘

|

L entO QUE, por Resolucion Conjupta N° 494/23 Regisgro del
AP “‘“‘Ma@gzrio de Educacion, Ciencla y Tecnologla y N° 8745/23 Regstro del Consejo Gengral de Educacion, de
o aoufegiﬂ‘a 7 de noviembre de 2023, se crea el Sistema de Registro y Codificacion (SiRyC), a través de la

©Pagina web https//:www.cgepm.gov.ar dependiente del Consejo General de Edqcac‘lén, destinado a faglitar
el acceso a todos los cursos, seminarios, congresos, jornadas, postitulos (actualizaciones, e'speaalizaaomsl
y diplomaturas) que posean valoracion docente y que se dicten en la Ffroviqcia de Misiones; como asi
también se establece la implementacién a partir del afio 2024 del Cédigo Unico, de Certificado (C.U.Ce.), el
cual sera emitido por el Consejo General de Educacion para los certificados de las ofertas formativas que
inciden en la valoracion docente en el marco del Decreto N° 744/13 y sus modificatorios; debiendo las
Instituciones con ofertas formativas incluir dicho Cédigo en los Certificados emitidos en el marco de la

Formacién Docente, para su posterior ribrica por parte de la autoridad correspondiente del M.E.C.yT,,
dando cumplimiento al procedimiento del Anexo | de la Resolucion de referencia;
|

&
> W‘ﬁ‘\c.. o ' QUE, afs. 26, la Direccién tjie Asuntos Juridicos de este
om.“‘\g“ A Yauondon  Ministerio, segin Dictamen N° 60/2024, teniendo en cuenta el informe técnico, opina que corresponde el
OIRE \“\\5‘&‘ ooﬂ“\" dictado del instrumento legal pertinente, de acuerdo a la normativa legal vigente, siendo facultad de la
Cle g
provt

Autoridad Superior determinar el mérito, oportunidad y conveniencia del acto a srancionarse;

1
|
POR ELLO: ‘

EL MINISTRO DE EDUCACION, CIENCIAY TECNOLOGIA
RESUELVE: !

|
ARTICULO _1°-APRUEBASE Y AUSPICIASE, la *“Jomada de I'Derfeccionamiento imi
: Organica y Quimica de los Alimentos”, a realizarse el 7 de septiembre del preser:?: lglg:
Lectivo en forma semipresencial, organizada por la Fundacién de Ciencias y D'eportes ‘H. Femandez®, en el
Salon Bordeaux del Hotel Julio César de la Ciudad de Posadas, Provincia de Misiones y en el Sal La
Casona en la localidad de Puerto Libertad Misiones.- ! L "

ARTICULO 2°-REGISTRESE,  comuniquese, tomen

conocimiento:  Subsecretaria  de
Educacién, Servicio Provincial de Ensefianza Priva i
General de Educacion, Junta de Clasificacién y Disciplina, Am ok Mlsiones-S.P.E.P.M., woneely

fotocopia certificada  los interesados. Cumplido, ARCHIVESE. - b8 Ramag de Enpetinca Y remitase
)
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